
OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 

Przedmiotem zamówienia jest przygotowanie i sukcesywne, codzienne dostarczanie posiłków 

regeneracyjnych w termicznych opakowaniach jednorazowych do siedziby zamawiającego Zakład 

Unieszkodliwiania Odpadów sp. z o.o. w Szczecinie ul. Logistyczna 22, zgodnie z poniższym 

opisem: 

1. Zamawiający wymaga dostarczenia świeżo przygotowanych i ciepłych dań gotowych do 

spożycia w termicznych opakowaniach jednorazowych. 

2. Wykonawca zobowiązany jest do zapewnienia odpowiedniej jakości zdrowotnej żywności, 

zgodnie z obowiązującymi przepisami prawnymi. 

3. Przez odpowiednią jakość zdrowotną żywności rozumie się ogół cech i kryteriów przy 

pomocy których można ją scharakteryzować pod względem wartości odżywczej, jakości 

organoleptycznej oraz bezpieczeństwa dla zdrowia konsumenta.   

4. Posiłki powinny spełniać wymagania Rozporządzenia Rady Ministrów z dnia 28 maja 1996 

r w sprawie profilaktycznych posiłków i napojów. 

5. Personel Wykonawcy musi posiadać aktualne badania, ważne książeczki badań do celów 

sanitarno – epidemiologicznych oraz odpowiednie przygotowanie. 

6. Uzyskaną zgodę dla użytkowania lokalu gastronomicznego, w którym przygotowywane 

będą posiłki przez właściwego Państwowego Wojewódzkiego Inspektora Sanitarnego na 

prowadzenie lokalu gastronomicznego 

7. Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność cywilną, administracyjną i karną za jakość 

dostarczonych posiłków oraz skutki wynikające z  zaniedbań przy ich przygotowywaniu 

i transporcie, mogące mieć negatywny wpływ ma zdrowie żywionych pracowników. 

8. Każdy dostarczony posiłek do siedziby Zamawiającego powinien zawierać około 50-55% 

węglowodanów, 30-35% tłuszczów, 15% białek oraz posiadać wartość kaloryczną około 

1000 kcal. 

9. Posiłki regeneracyjne nie mogą zawierać substancji konserwujących. 

10. Posiłki regeneracyjne nie mogą zawierać mięsa oddzielonego mechanicznie. 

11. Dostarczane posiłki każdego dnia powinny być urozmaicone pod względem kulinarnym, 

a ich skład nie powinien się powtarzać w ciągu 5 dni oraz powinny uwzględniać tradycyjne 

dni tzw. Postu, Wigilię Świąt Bożego Narodzenia, Środę Popielcową.  

12. Dopuszczalna jest wymienność pomiędzy poszczególnymi dniami dostaw w formie: zupa – 

drugie danie – zupa – drugie danie itd. Nie akceptowalne jest dostarczenie posiłków w 

dniach następujących po sobie tylko w formie zupy, natomiast dopuszcza się codzienną 

dostawę tylko drugiego dania, zróżnicowanego pomiędzy kolejnymi dostawami. 

Zamawiający wymaga przedstawienia jadłospisu na każdy tydzień związania umową 

najpóźniej do godziny 08:00 w pierwszym dniu danego tygodnia. 

13. Szacunkowa ilość dostarczanych posiłków na zmianie roboczej wynosi: 

a) od poniedziałku do piątku: 

I zmiana – ok. 26 posiłków 

II zmiana – ok. 13 posiłków 

III zmiana – ok. 7 posiłków 

b) w soboty: 

I zmiana – ok. 13 posiłków 

II zmiana – ok. 11 posiłków 

III zmiana – ok. 7 posiłków 

  



c) w niedziele i święta: 

I zmiana – ok. 11 posiłków 

II zmiana – ok. 11 posiłków 

III zmiana – ok. 7 posiłków 

14. Planowana ilość posiłków objętych zamówieniem wynosi 6 600 sztuk (±10%).  

15. Rzeczywista ilość dostarczonych posiłków będzie rozliczana na podstawie miesięcznego 

zestawiania/ewidencji dostaw 

16. Miejscem dostawy posiłków regeneracyjnych będzie: Zakład Unieszkodliwiania Odpadów 

sp. z o.o. w Szczecinie ul. Logistyczna 22 (pomieszczenie kuchni nr 428). 

17. Posiłki powinny być dostarczone w godz. 

I zmiana ok. godz. 09:30 – 10:30 

II zmiana ok. godz. 17:30 - 18:30 

III zmiana ok. godz. 01:30 - 02:30 (opcjonalnie 17:30 - 18:30) 

Zamawiający dopuszcza, aby posiłki dla pracowników III zmiany były dostarczone wraz 

z posiłkami dla pracowników z II zmiany, pod warunkiem, że będzie to posiłek 

w opakowaniu umożliwiającym odgrzanie w kuchence mikrofalowej. 

18. Posiłki muszą być dostarczane codziennie do siedziby zamawiającego (również w dni 

świąteczne). 

19. Termin wykonania zamówienia: od 01.11.2023 do 31.03 2024 r. 

20. Złożona oferta przez Wykonawcę na dostawę posiłków regeneracyjnych musi obejmować 

koszt posiłków, termicznych opakowań jednorazowych, sztućców jednorazowych oraz 

koszty dostawy. 


